
ALLERGENEN  

Het keukenteam gaat tijdens de bereiding van onze gerechten  

zeer zorgvuldig om met uw voedselallergie en of voedsel 
intolerantie.  

Sporen van allergenen zijn in onze keuken nooit voor 100% uit 
te sluiten.  

Wij verzoeken u al tijdens de reservering duidelijk uw allergie  

of intoleranties kenbaar te maken.  

U kunt via de QR code de allergenen informatie lezen  

  

 
APPETIZERS   

 
Bread & Spread   
breekbrood - aioli - olijven - kruidenboter  6,95  

  

Chef’s salad     

Fish: gerookte zalm -  tonijnsalade - 
gamba’s - wasabimayonaise - 
geroosterde sesamdressing  16,75  

Me@t: ossenhaaspuntjes - knoflook - chiliketjapsaus  15,75  

  

Tom Kha soup  
Thaise vissoep -  kokosmelk - citroengras -  
lenteui    7,75   

  

Burrata   
Avocadopuree - sud ’n sol tomaatjes -  olijven -  

balsamico - gerookt zeezout    12,75  

Proscuitto crudo extra   4,50   

  



Pure Me@t   
Dungesneden ossenhaas - grana padano -   

sud ’n sol tomaat - truffelmayonaise - groentenkrokantje  13,75  

 
 

Labneh   
Za’atar – libanees flatbread -  olijven - sud ’n sol 
tomaatjes - komkommer - sumak - granaatappel  10,75  

  

Fish cake   
Viskoekje - gerookte zalm - roomkaas - kapperappel -  

wasabimayonaise - sesam - zeewierkrokantje  12,75  

  
 

Asian steak tartare   
Ossenhaas tartaar – wasabimayonaise -  limoenblad – munt – 
sjalot – rode peper -  komkommer – tempura krokantje   14,75  

  

  

Tasting for two proeverij van onze gerechten   

geserveerd per 2 personen     29,50  
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MAIN DISHES  

  

Tournedos  
Van het Waards rund - Madeira truffel jus  28,50  

   

Ribeye  
Kalfssteak - Argentijnse chimichurri  26,50  

  

To Me@t trio  
Tournedos - ribeye - sukade -  

Madeira truffel jus   27,50  

  

Pork rib  
Gepekeld speenvarken - pico de gallo   26,50  

  

Seebass   
Zeebaarsfilet - miso glaze - witte miso saus   

zeewierkrokantje   25,75  

  
 
 



Vegan Thai curry  
Thaise rode curry - rode ui - paprika - witte kool -rode 
peper - prei - Pandanrijst   21,50  

  

  

  

To Me@t specialty  

Dry Aged Côte de Boeuf  
Robuust vleesgerecht voor 2 personen,   

gerijpt in onze dry aged kast voor een optimale marmering in 
het vlees.   

Bereid op de  (ca 900 gram)   per 100 gram   8,50  

   

Al onze hoofdgerechten serveren wij met een aardappel- en 
groente garnituur, frites en mayonaise.   

  

Extra te bestellen friet van zoete aardappel met 
truffelmayonaise en grana padano   6,00  
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HARRY’S CLASSICS  

  

To Me@t burger   

Van het Waards rund - brioche bun - cheddar   

kerriemayonaise - spek - uitjes - sla - augurk -  frites - mayonais
e  18,75  

Beyond Meat burger  18,75  

  

Chicken burger   
Krokante kip - brioche bun -  gerookte   

paprikamayonaise - augurk - cole slaw - frites 
- mayonaise  18,75  

  

Spare ribs   
Zoet pittige marinade -  sesam - limoen -  

knoflooksaus - frites - mayonaise  21,50  

  

Saté   
Kippendij saté - satésaus - atjar -  kroepoek -  

frites - mayonaise 18,75  



  

Schnitzel   
Van Slagerij van Kampen - limoen – saladegarnituur   

frites - mayonaise  - naturel of champignon saus   21,50  

   

Extra te bestellen friet van zoete aardappel met 
truffelmayonaise   

en grana padano   6,00  

  

  

  

Children’s menu (voor kinderen tot 12 jaar)  
 

Snack menu   
Frites – frikandel, kipnuggets , Holtkamp of vega kroket  

mayonaise - ketchup - appelmoes    9,50  
 

Spare ribs menu   
Frites - spareribs - mayonnaise -   

ketchup - appelmoes    12,50  
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DESSERTS  

  

Raspberry chocolat   
Witte chocolade mousse - frambozen ijs   8,95  

  

Cheesecake   
Lemoncurd - citroen ijs    8,25  

  

Porn Star Martini   
Bavarois -  tropisch fruit coulis    9,50  

  

Strawberry Romanoff   
Aardbeien - yoghurt ijs - meringue -   
aardbeien coulis  8,95  

  

Sorbet   
Sorbetijs - kletskoppen - fruit coulis   8,25  

  

To Share   
Nagerechtjes om te delen met z’n twee   24,50  

  



Coffee/tea complete  
Vijf lekkernijen - koffie - cappuccino -   

thee 9,50  

  

  

  

DESSERT WINE  
 

Paul Mas Muscat de Riversaltes   

Een verleidelijk zoete Muscat met aroma’s van honing, tropisch 
fruit   

en een vleugje sinaasappelbloesem. per glas   6,50  

  

Borgo Maragliano Mosto D’uva   

Deze dessertwijn is fruitig met een bescheiden bubbeltje.   

Tonen van appel, abrikoos en vlierbloesem maken deze wijn 
een perfecte   

combinatie voor onze zoete desserts     Fles   25,50  

  

Eminencia Pedro Ximenez sherry PX  

Intens zoete sherry met rijke tonen van rozijnen, vijgen en een 
hint   

van karamel.  per glas   6,50  

  

  

 

LUXERY COFFEE  
 

Irish Coffee  
Jameson whiskey - bruine suiker - koffie - slagroom   8,75  
 

Kiss of Fire  

Tia Maria - Cointreau- koffie - slagroom   8,75  
 

Italian Coffee Disaronno amaretto - koffie - slagroom   8,75  

  

        



 

BE SPECIAL  
 

Caramel twist   
Koffie – melk - salted caramel – slagroom -    

carameltopping    5,75  
 

Vanilla Crunch   
Koffie - melk -  vanille – slagroom –   
marshmellows  5,75  
 

White Mocha   
Koffie - melk -  witte chocolade - slagroom –   

witte chocoladetopping   5,75  

  

LIQUORS  
 

Tia maria - Disaronno amaretto – Baileys - Licor 43 
- Cointreau -  Grand Marnier - Kahlua - Limoncello - Calvados 
– Drambuie - Sambucca  - Dom Benedictine    4,50  

  

  

COGNACS & WHISKYS  
 

Remy Martin - Courvoisier - Joseph Guy -
Ballentines - Drambuie -  Jameson - Four Roses - Chivas 
Regal - Jack Daniels - Dimple - Johnnie Walker - Famous 
Grouse   5,50  
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